
BE R L IOZ

Apéritif
3 Toasts assortis
1 Pâté-croûte cocktail au poisson
Feuilletés à apéritif
1 Mini pizza
Poisson 
Saumon poché
Viandes froides
Rosbeef 
Rôti de porc cuit 
Rosette
Salades
Salade de choux / Taboulé
Fromage et pain
½ Saint-Marcellin et 1 petit pain
Dessert
Tarte aux pommes

PRIX PAR PERSONNE
22.50€ TTC

FAN T I N - L ATOUR

Apéritif
3 Toasts assortis

Feuilletés à apéritif
1 mini quiche

Viandes froides
Rôti de veau

Rosette de Lyon
Salades

Salade Grecque
Céleri rémoulade

Taboulé
Fromage et pain
½ Saint-Marcellin

1 Petit pain
Dessert

Fondant au chocolat

PRIX PAR PERSONNE 
18.00€ TTC

S T E N DH AL

Apéritif 
1 Pâté-croûte cocktail à la viande

2 Toasts assortis
1 Mini-quiche
Charcuterie

Jambon de Montagne
Rosette

Terrine de campagne maison
Rôti de porc cuit
Salades et pain

Macédoine de légumes
Salade de choux

Taboulé
1 petit pain

Dessert
Crème caramel

TOTAL PAR PERSONNE
16.50€ TTC

CH AM P OL L ION 

Charcuterie
Jambon de Montagne

Rosette
Pâté-croûte Richelieu

Rôti de porc
Salades et pain

Salade de choux
Feuille de vigne

Taboulé
1 petit pain

Dessert
Tarte aux pommes

TOTAL PAR PERSONNE
14.00€ TTC

Buffets froids

Plateaux repas
E DE LW E IS S 

Salade de pâtes au pesto et parmesan
Suprême de poulet sauce tartare
Haricots verts en salade
½ Saint Marcellin
1 Petit pain
Moelleux au chocolat
1 Bouteille eau plate 50 cl

PRIX PAR PERSONNE 
18.00€ HT soit 19.80€ TTC

GE N T I AN E 

Taboulé
Salade grecque
Saumon poché

½ Saint Marcellin
1 Petit pain

Crème caramel
1 bouteille eau plate 50cl

PRIX PAR PERSONNE
16.00€ HT soit 17.60€ TTC

N ARCIS SE 

Quinoa façon taboulé
Terrine de poisson du marché

Mesclun
½ Saint Marcellin

1 petit pain
Pana cotta aux fruits rouges

1 bouteille eau plate 50cl

PRIX PAR PERSONNE
17.00€ HT soit 18.70€ TTC


